Radio 24 & TeleZuri

Chuchi-Battle

Auberginen-Tomaten-Pasta (Patricia Boser)

Zutaten fiir 4-6 Portionen:
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1 kleine Zwiebel

2 Knoblauchzehen

14 Bund Basilikum

2 Auberginen

4-6 EL Olivenol

400 g Biichse gehackte Pelatti
500 g Rigatoni

400 g Ricotta

Salz, Peffer und Aceto Balsamico

Zubereitung:

1.

Die Zwiebel und Knoblauch schilen und fein hacken. Basilikumblatter abzupfen und die
Stangel hacken. Die Aubergine halbieren und in 2cm dicke Scheiben schneiden.

1 Essloffel Ol in einer Pfanne erhitzen und Zwiebel, Knoblauch sowie Basilikumstiele fiir
7 Minuten ausschwitzen lassen.

Tomaten hinzufiigen, gut wiirzen und fiir ca. 20 Minuten zu einem stetigen Kocheln
bringen.

In der Zwischenzeit die Aubergine im {ibrigen Ol golden braten. Anschliessend in die
Tomatensauce mit dem Grossteil der Basilikumblatter rithren.

Nudeln nach den Packchenanweisungen kochen, abtropfen, dann unter die Sauce riihren.
Auf Teller verteilen, dariiber etwas Ricotta zerbrockeln und vor dem Servieren die
tibrigen Basilikumblatter darauf streuen.
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